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SCHLOSSBERG MENU

Amuse Bouche
O R

Ganseleber

Nashi Birne | Yuzu Baiser | Karamellisierter Joghurt
0 ®

Gillardeau Auster

Dashi Royale | Kaviar | Galgantwurzelsud
O ®R

Kalbsbriesnuss
Karamellisierter Spitzkohl | Kiirbis | NuRbutter
5 X

Winterkabeljau mit Joghurt

Eiszapfen | Belugalinsen
0 ®

Taube mit Pedro Ximénez Essigsouce
Roscoff Ziebel | confierte Senffriichte

geraucherte Kartoffel | Flower Sprout
5 X

Bleu D “Auvergne
Karamellisierte Banane | Chili | Portwein
O R

Granny Smith Apfel

Kokosnuss | Litschi | Shiso | Johannisbeeressig
O ®

Fenchel Sauerrahmeis
Krauter Meringue | Fenchel-Gurkenjus
O R

Petit Fours

8 Giange 228€
7 Gange 208€
6 Gange 195€
5 Gange 179€



S

SALELY A H

VEGETARISCH

Amuse Bouche
O R

Albler Leisa
Sellerie | Fingerlime | Zitronengras
5O R

Rosette von Sellerie und Birne
Triiffel | Buchweizen | karamelisierter Gemiisesud
5 R

Topinambur
Buttermilch | Romanasalat | Ingwer | gepickelte Schalotte
5 R

Schwarzwurzel ,,Wellington*
Gerducherte Marone | Hagebuttenhollandaise | fermentierte Moosbeere
0 ®

Rohmilchkase
Affineur Waltmann aus Erlangen
O ®R

Geeister Pina Colada
HeilRe Ananas | Kokosschaum | Zartbitterschokolade
5 X

Waldboden

Murgsteine | Waldbeeren | Virungaerde
O R

Petit Fours

7 Gange 188€
6 Gange 176€
5 Gange 158€



WEINBEGLEITUNG

WEINBEGLEITUNG ZUM SCHLOSSBERG MENU

8 Gange 100€
7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€

WEINBEGLEITUNG ZUM VEGETARISCHEN MENU

7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€



