
 

  
SCHLOSSBERG MENÜ 

 
Amuse Bouche 

    
 

Gänseleber 

Nashi Birne | Yuzu Baiser | Karamellisierter Joghurt 

    
 

Gillardeau Auster 
Dashi Royale | Kaviar | Galgantwurzelsud 

    
 

Kalbsbriesnuss 
Karamellisierter Spitzkohl | Kürbis | Nußbutter 

    
 

Winterkabeljau mit Joghurt 

Eiszapfen | Belugalinsen  
    

 

Taube mit Pedro Ximénez Essigsouce 

Roscoff Ziebel | confierte Senffrüchte 

geräucherte Kartoffel | Flower Sprout 

    

Bleu D´Auvergne  

Karamellisierte Banane | Chili | Portwein  

    

Granny Smith Apfel 
Kokosnuss | Litschi | Shiso | Johannisbeeressig 

    
 

Fenchel Sauerrahmeis 

Kräuter Meringue | Fenchel-Gurkenjus 
    

 

Petit Fours 

 

8 Gänge 228€ 

7 Gänge 208€ 

 6 Gänge 195€ 

 5 Gänge 179€ 



 

 

 

VEGETARISCH 
 

Amuse Bouche 

    

 

Älbler Leisa 

Sellerie | Fingerlime | Zitronengras 

    
 

Rosette von Sellerie und Birne 

Trüffel | Buchweizen | karamelisierter Gemüsesud 

    
 

Topinambur 

Buttermilch | Romanasalat | Ingwer | gepickelte Schalotte 

    
 

Schwarzwurzel „Wellington“  

Geräucherte Marone | Hagebuttenhollandaise | fermentierte Moosbeere 

    
 

Rohmilchkäse 
Affineur Waltmann aus Erlangen 

    
 

Geeister Pina Colada 
Heiße Ananas | Kokosschaum | Zartbitterschokolade 

    
 

Waldboden 

Murgsteine | Waldbeeren | Virungaerde 
    

 

Petit Fours 

 

 

     7 Gänge 188€  

 6 Gänge 176€ 

 5 Gänge 158€ 

 



 

 

WEINBEGLEITUNG 

 

 

 
WEINBEGLEITUNG ZUM SCHLOSSBERG MENÜ 

               

8 Gänge   100€  

7 Gänge       90€        

6 Gänge         80€        

5 Gänge               70€ 

 

 

 

 

WEINBEGLEITUNG ZUM VEGETARISCHEN MENÜ 

 

7 Gänge     90€                 

6 Gänge             80€      

5 Gänge     70€ 

 

 


