Schwabische Versucherle

Vorspeise

Geraucherter WeiBwurstsalat
Radiesle | Mausle Kartoffeln | Kopfsalat | Senfkdrnervinaigrette

Scheiben vom Iberico Schweinenacken
Wiesenkrduter | Hutzel | Birnenvinaigrette | Parmesansplitter

Maultaschen Carpaccio
Koriander | Apfelvinaigrette | Radieschen | Parmesan | Rucola

Zwischengang

Schwibische Auster
Uberbackene Weinbergschnecken | Krauterbutter | Camembert

Buchweizensuppe
Bachkresse | Senfol

Kartoffeltaschle mit Schwarzwaldtofu
Filderkraut | Krauter Dip

Hauptgang

Geraucherte Schwabisch Haller Schweinebackchen
Spargelspitzen | Barlauchrisotto

Dessert

Sauerrahmeisparfait
confierter Rhabarber | Zitronenpfefferpuffreis

Schokoladensablé
Sauerkirschen | Lebkuchenmousse

Bananenmousse
Ananas-Fenchelragbut | Guaven-Bananensorbet

3Gange 67,00 €
4 Gange 78,00 €
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Tradition

Friihlingshafte Salat Bowl
Waldpilze | Wiesenkrduter | getrocknete Friichte | Sherryessig Vinaigrette |
Brezelcrunch
16,00 €

Maultaschen Carpaccio
Koriander | Apfelvinaigrette | Radieschen | Parmesan | Rucola
16,00 €

Tatar vom Murgtaler Weiderind
Beeftea | Bio Eigelb | Wiirzkrautersalat
24,00 €

Geraucherter WeiBwurstsalat
Radiesle | Mausle Kartoffeln | Kopfsalat | Senfkdrnervinaigrette
16,00 €

Buchweizensuppe
Bachkresse | Senfol
10,00 €
Essenz von der Ochsenbrust
Knopfle | Preiselbeeren | Siedfleisch
9,50 €

Regionale Speisen von Heimischen Erzeugern

Schwabische Auster
Uberbackene Weinbergschnecken | Krauterbutter | Camembert
19,50 €
Murgtalforelle in Rieslingsektsauce iiberbacken
Steinchampignons | Tomaten | Estragonsenf | Hornchenkartoffeln
26,00 €

Geraucherte Schwabisch Haller Schweinebédckchen
Spargelspitzen | Barlauchrisotto
24,00 €
Schnitzel vom Milchkalbsriicken in Landbutter gebraten
Wildpreiselbeeren | lauwarmer Gurken-Kartoffelsalat
24,00 €
Paillard vom Hirschriicken in der Egerlingkruste gebraten
Hagebuttenkompott'* | Wacholderrahmsauce | handgeschabte Spatzle
25,00 €
Barbarie Entenbrust in Sesamlack
Ananas Ingwerjus | asiatisches Gemiisecurry | Sobanudeln
35,00€
Hausgemachte geschmalzte Maultaschen
Rinderkraftbriihe | Gurken Kartoffelsalat | Rostzwiebele
19,50 €
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Lieblingsgerichte

Scheiben vom Iberico Schweinenacken
Feldsalat | Hutzel | Birnenvinaigrette | Parmesansplitter
22,00 €

Kartoffeltaschle mit Schwarzwaldtofu
Filderkraut | Krauter Dip
16,00 €

Kotelette vom Iberico Schweineriicken
Austernpilze | Tomatenkompott | Gnocchi
32,00 €

Schwabische Bouillabaisse mit Safran
Forelle | Bachsaibling | Fenchel | Ailoi | Reiscracker
26,00 €

Kasespatzle mit Zwiebele
Champignons | Bauernschinken | Wintersalat
14,00 €

Schabziger Bauernkase Ravioli
Tomtensugo | Barlauchpesto | Ofenzwiebel
25,00 €
") =Vegetarisch

Desserts

Sauerrahmeisparfait
confierter Rhabarber | Zitronenpfefferpuffreis
10,00 €

Schwarzwalder Kirschkranz
Lebkuchenmousse | eingelegte Kirschen | Schokoladensorbet
12,00 €

Bananenmousse
Ananas-Fenchel Ragout | Guaven-Bananensorbet
10,00 €

Sorbet des Tages
8,00 €
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Vesper

Murgtaler Wurstsalat”
Bauernbrot und Landbutter 11,00

Feiner Kidsesalat mit Weintrauben
Nusse,Tomaten 11,00

Toast ,,Croque Monsieur*
Schinken, Kase und Tomaten
knusprig gebacken 9,80

Deftiges Murgstubenvesper

aus Fieg’s Schlachterei

Hausgemachte Wurst, Bauernschinken

Kase'?, Butter und Landbrot 11,50

Schwarzwalder Bauernschinken
diinn geschnittenem Bauernbrot, Landbutter

Schindler’s Kirschwasser 16,50

2 Schwarzwalder Forellenfilets
Sahnemeerrettich, Bauernbrot und Landbutter 13,50

Schwabische Fladlesuppe 7,50
1 Paar Wiener Wiirstchen*

Mit feinen Salaten, Meerrettich und Brot 6,80

* mit Phosphat
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