SCHLOSSBERG MENU

Amuse Bouche
O R

Balfego Thunfisch

Sesamplatzchen | Spargeltempura | Avocado
5 R

Jakobsmuschel Soufflé
Bottarga | Amalfi Zitrone | Madagascar Vanille
O ®R

Carabifiero mit Shiitake Dashi
Gyoza | Kimchi | Pimiento de Corti
5O R

Wachtel und Kaviar
Buttermilch | Buchweizen | Blumenkohl | Eigelb
5O R

Porkelt vom Milchkalb
Grapefruit Segmente | Vulkanspargel | Lakritz
5 X

Cashel Blue Fermier
Sauerampfer | Nussbutter Kartoffelschaum
2 R

Papaya & Boar Gin

Pekannuss Spane | Ingwereis | Orangenbliiten Caramel
O ®

Griiner Rhabarber

Weizengrassaft | Vogelmiere | Balsamico Perlen | Rhabarber Rahm
5O R

Petit Fours

8 Gange 230€
7 Gange 210€
6 Gange 195€
5 Gange 179€
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VEGETARISCH

Amuse Bouche
O R

Mairiibe
Koji | fermentierter Daikonrettich | Granny Smith
D R

Erbsen in Zitrusbriihe

Schmortomaten | Avocado | Zuckerschoten
O R

Jerusalem Artischocke

Wintertriiffel | Bergampfer
5 X

Hornchenkartoffeln gerostet
eingelegte Fenchelsamen | gerduchertes Piirree | Bachkresseol
Kartoffelschalen
0 ®

Rohmilchkase
Maitre Affineur Waltmann
O R

Walniisse | Sellerie | Dillol
5 R
Bauernmilch, Wildapfel, Blutwurz

Honig | karamellisierte Schokolade
5 ®R

Petit Fours

7 Gange 188€
6 Ginge 176€
5 Gange 158€



WEINBEGLEITUNG

WEINBEGLEITUNG ZUM SCHLOSSBERG MENU

8 Gange 100€
7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€

WEINBEGLEITUNG ZUM VEGETARISCHEN MENU

7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€



