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Menikarte
Restaurant Murgstube



Schwabische Versucherle

1.Gang - 3 Versucherle

Knuspriges Walnussbrot mit Ziegenkise

Marinierte Feigen | Ahornsirup | rote Zwiebeln

Geschmorter Butternusskiirbis mit Bachsaibling

Balsamico-Honigvinaigrette | Aron Trauben | gepfefferte Kirbiskerne

Maultaschen Carpaccio
Koriander | Apfelvinaigrette | Radieschen | Parmesan | Rucola

21,00 €

2.Gang — 3 Zwischengange

Feldsalat mit SiiRkartoffelvinaigrette

Cranberries | Butterkrustele

Kiirbis Cappuccino

Gorgonzola | Chilitomate

Schwabische Auster
Uberbackene Weinbergschnecken | Krauterbutter | Camembert

21,00 €



3.Gang — 1 Hauptgang

Pallaird vom Hirschriicken in der Egerlingkruste gebraten
Hagebuttenkompott | Wacholder-Rahmsauce | handgeschabte Spatzle
25,00 €

4.Gang — 3 Desserts

Creme Briilée

Zwetschgenrdster | Topfenespuma

GrieRflammerie mit Weintrauben

Mohncrunch | Holunder-Sauerrahmeis

Mandelfinancier
Sanddorngelee | Tonkabohneneis

19,00 €

Lieber Gast,
unsere Kiiche kocht ausschlief3lich mit frischen Produkten und jodiertem Salz.
In unseren Speisen kdnnen alle Allergene enthalten sein.
Bei bestehenden Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich an unser Serviceteam.
Gerne stehen wir lhnen beratend zur Seite.

1Farbstoff, 2Nitrit, 3Konservierungsstoffe = Vegetarisch



Tradition

Tatar vom Simmentaler Rind mit Wachtelspiegelei
Senfcreme | Kapernbeeren | gerdstetes Toastbrot

24,00 €

Feldsalat mit SiiRkartoffelvinaigrette

Cranberries | Butterkrustele

12,00 €

Knuspriges Walnussbrot mit Ziegenkise
Marinierte Feigen | Ahornsirup | rote Zwiebeln

16,00 €

Geschmorter Butternusskiirbis mit Bachsaibling

Balsamico-Honigvinaigrette | Aron Trauben | gepfefferte Kiirbiskerne

16,00 €

Maultaschen Carpaccio

Koriander | Apfelvinaigrette | Radieschen | Parmesan | Rucola

15,00 €

Kiirbis Cappuccino

Gorgonzola | Chilitomate

8,50 €



Essence von der Ochsenbrust

Knopfle | Preiselbeeren | Siedfleisch

8,50 €

Regionale Speisen von Heimischen Erzeugern

Gegrilltes Zwischenrippenstiick vom Metzger Glasstetter
Provenzialisches Gemuse | Kartoffelwargel

32,00 €

Murgtalforelle in aromatischer Krauter-Zitronenbutter
Hornchenkartoffeln | Radieschen-Kopfsalatherzen

26,00 €

Barbarie Entenbrust in Apfel-Ingwersauce
Korianderkresse | Erbsenschoten | Maispolenta

25,00 €

Paillard vom Hirschriicken in der Egerlingkruste gebraten
Hagebuttenkompott | Wacholder-Rahmsauce | handgeschabte Spatzle
25,00 €



Lieblingsgerichte

Schwabische Auster
Uberbackene Weinbergschnecken | Krauterbutter | Camembert

19,50 €

Kasespatzle mit Zwiebele
Champignons | Bauernschinken | Herbstsalat

14,00 €

WeiRer Triiffel
Tagliatelle | Parmesansplitter

29,00 €

Geschnetzeltes von Kalbsniere, Bries und Filet
Milde Estragon-Essigsauce | junger Lauch | Réstkartoffeln

21,00 €

Kalbsbackchen in Spatburgundersauce
Schalotten | Semmelstoppelpilze | Kartoffelkompott

24,00 €



Schnitzel vom Milchkalbriicken in Landbutter gebraten
Wildpreiselbeeren | lauwarmer Gurken-Kartoffelsalat

24,00 €

Desserts

Creme Briilée
Zwetschenroster | Topfenespuma

10,00 €

GrieRflammerie mit Weintrauben
Mohncrunch | Holunder-Sauerrahmeis

10,00 €

Mandelfinancier
Sanddorngelee | Tonkabohneneis

12,00 €

Sorbet des Tages

7,50 €



Vesper

Murgtaler Wurstsalat*?’3
Bauernbrot und Landbutter

11,00 €

Feiner Kisesalat mit Weintrauben
Nisse | Tomaten

11,00 €

Toast ,,Croque Monsieur¢?2
Schinken | Kase | Tomaten

9,80 €

Deftiges Murgstubenvesper aus Fieg’s Schlachterei
Hausgemachte Wurst | Bauernschinken? | Kase'® | Butter | Landbrot

11,50 €

Schwarzwalder Bauernschinken?
Dinn geschnittenes Bauernbrot | Landbutter | Schindlers Kirschwasser

16,50 €



2 Schwarzwalder Forellenfilets
Sahne-Meerrettich | Bauerbrot | Landbutter
13,50 €

Schwabische Fladlesuppe

7,50 €

1 Paar Wiener Wiirstchen?
Feine Salate | Meerrettich | Brot

6,80 €

*mit Phosphat



