S

SACKM NN

SCHLOSSBERG MENU

Amuse Bouche
O R

Blauer Hummer
Erdbeere | Mairiibe | Margeriten Kapern
£ ®R

WeiRRer Thunfisch

Saure Kutteln | Portulak
0 R

Schwarzwalder Lachsforelle

gepickelte Gurke | Rducheraal | Umeboshi
5O R

St. Petersfisch
rote Burgunderjus | Spargel | Margeriten Kapern | Morcheln
20 R

Wagyu Beef
Bratkartoffelsud | Gewlirztomate | gerducherte Drillinge
5 ®R

Bleu D “Auvergne
Karamellisierte Banane | Chili | Portwein
O R

Japanische Mispel
Zitronen Verbene mit Balsamico | weife Schokolade | Canache

D R

Holunderbliite mit Apfel
Amazake Reis | Holunderbliitensorbet | Apfelgel
Reischips mit Opalis Schokolade
D ®R

Petit Fours

8 Gange 230€
7 Gange 210€
6 Gange 195€
5 Gange 179€



SE AN RN
DA I._, il A H

VEGETARISCH

Amuse Bouche
O R

Albler Leisa
Sellerie | Fingerlime | Zitronengras
0 R

Bachkresse

Barlauchsprossen | Radieschen | Hornchenkartoffeln
0 R

Friihlingszwiebel
Eingemachte Roscoff Zwiebel | Apfel-Zwiebelkompott | Siifte Zwiebel
5 X

Morchel Bouchet

Spargelbutter | Rhabarber
0 ®

Rohmilchkase
Affineur Waltmann aus Erlangen
O ®R

Walnusskuchen
Feigen | Kaffee Kardamomschaum
2 R

Rhabarber
Buchweizen | Estragon | Aji Amarillo
5 X

Petit Fours

7 Gange 188€
6 Giange 176€
5 Gange 158€



WEINBEGLEITUNG

WEINBEGLEITUNG ZUM SCHLOSSBERG MENU

8 Gange 100€
7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€

WEINBEGLEITUNG ZUM VEGETARISCHEN MENU

7 Gange 90€
6 Gange 80€
5 Gange 70€



